ANALYSES
CHIMIQUES
A CHANGINS

B

CHANGINS

haute école de
viticulture et cenologie

Tarif 1 échantillon Ll
Analyses échantillons CHF Delais Méthodes et remarques
CHF HT
HT
pH+AT 20.- 15.- 24 heures Titration automatique
SO, Total 25.- 15.- 24 heures Titration automatique/Ripper
SO, Libre 25.- 15.- 24 heures Titration automatique/Ripper
So, Franz Paul , - . . .
libre ou total 35.- 30.- 24 heures Méthode officielle plus précise que Ripper
Alcool 25.- 20.- 24 heures Distillation et densimétrie (Méthode officielle)
Acidité volatile 35. 30.- 24 heures Distillation et tltrzjltlon manl.J(?IIe avec correction
(méthode officielle)
Alcool supérieur 60.- 40.- 4 JOU[’S GC-FID
ouvrés
Sucres et acides 50.- 40.- 4 JOU[’S HPLC-UV-RI
ouvrés
TCA 70.- 60.- 4jours GC-MS/MS
ouvrés
2 4] . .
Com.pt’)ses 45.- 40.- jOUIFS 13 molécules dosées par HPLC-UV-FLD
boisées ouvrés
Minéraux 35.- 30.- 4jours MP-AES
ouvrés
tabilité .
sta ,I.I € 30.- 25.- 24 heures Chauffage 80°C pendant 30 min
protéique
Stabilité tartrique 50.- 45.- 24 heures Mini-contact
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