CENOLOGIE A FACON

PASSION & INNOVATION

Entreprise spécialisée dans la prestation de services cenologiques,
nous recherchons pour un poste fixe a 100% un(e)

oenologue

Vos missions

« Mise en ceuvre de la méthode traditionnelle :
réception des vins de base, dégustation, collage, préparation des pieds de cuve et des
levures, remuage et dégorgeage

o Activités de laboratoire

« Dégustation et gestion de la vinification pour des tiers

o Suivi de la tracabilité des vins gazéifiés et issus de la méthode traditionnelle

« Application et suivi des normes HACCP

Votre profil

o Titulaire d’un brevet de caviste (maitrise fédérale), ES ou Bachelor en cenologie
« Personne autonome, proactive et organisée

o Doté(e) d’un bon esprit d’équipe, soigneux(se) et rigoureux(se)

o Quelques années d’expérience dans un poste similaire constituent un atout

Nous offrons

o Parking gratuit et réfectoire a disposition
e Un travail varié au sein d’'une entreprise dynamique et reconnue
e Un 2eme pilier avantageux

Entrée en fonction : a convenir

Merci d’adresser votre dossier de candidature complet par courrier ou par e-mail a
info@oenoaf.ch

(Enologie a facon SA, chemin de Palud 2, 1166 Perroy
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