OFFRE D’EMPLOI

LIEU : Saumur, Val de Loire, FRANCE
POSTE : ASSISTANT.E CAVISTE

COMPETENCES : maitriser I'analyse microbiologique au microscope et les fondamentaux du
travail de vinification en cave

MISSION : 3 mois / période de vinification : septembre a novembre 2022

Situé a Saumur, le domaine Bobinet produit des vins (1200hl) bio et naturels. L'équipe

permanente de 6 personnes, a besoin de renfort ponctuellement.

Nous recherchons un.e assistant.e caviste pour seconder la vinificatrice pendant toute la
période de vendanges et vinifications, de septembre a novembre (dates a préciser mi aoft). Cette
personne devra étre en mesure de faire des actes de vinification (débourbage, soutirage,
remontage, pressurage...) si possible en autonomie, de faire des analyses microbiologiques des
mofts a l'aide du microscope (du domaine), et organoleptiques en dégustation. Cette mission
n'est pas une mission de conseil mais d'aide a la prise de décision dans un contexte de travail sans

intrant oenologique.

La personne devra faire preuve d'ouverture d'esprit, d'intérét pour ce type de vinification,
de précision professionnelle et de générosité dans la mise a disposition de ses connaissances. De
tempérament calme, posé, et dénué de toute tendance a la susceptibilité, elle devra aussi posséder
une bonne résistance physique et étre en mesure d'assumer des amplitudes horaires inhérentes a
'accroissement d'activité lié aux vendanges. Nous prenons soin de nos collaborateurs, mais les
vinifications sont une période intense et nous attendons d'eux qu'ils soient en mesure de
comprendre cette exception. C'est un poste d'assistant.e qui n'implique donc pas de prendre des

décisions fondamentales mais de participer aux réflexions préalables.

Nous contacter par mail : calvez-bobinet@orange.fr

Lieu de travail :

Domaine Calvez Bobinet
315 route de Montsoreau
49400 Saumur

FRANCE
www.domaine-bobinet.com

Contact :
Emeline Calvez
+33628342688
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