
 

 

La Cave Vevey-Montreux vous propose une gamme de vins issus de coteaux situés entre Chardonne et Montreux. 
Attachés à leur terre, les sociétaires de la coopérative cultivent avec passion ce vignoble, afin d'obtenir chaque 
année une vendange de grande qualité sur quelques 40 hectares de vignes. 

  

Pour renforcer notre équipe, nous cherchons un ou une 

Responsable d’exploitation – Œnologue- Viticulteur/trice (taux à convenir) 

En tant que responsable d’exploitation, vous rapportez directement au Conseil d’administration pour le suivi des 
producteurs de la vigne, de la réception de la vendange puis de la préparation et de l’affinement des vins, jusqu’à 
et y compris sa mise en bouteille. 

  

Vous êtes responsable de l’ensemble de la chaîne de valeur de la vigne jusqu’au produit fini stocké, non 
commercialisé. 

Vos missions : 
 
• Suivi, conseils et accompagnement des viticulteurs 
• Encavage, vinification, suivis œnologiques 
• Préparation des vins pour la mise en bouteille 
• Gestion de l’approvisionnement en raisins 
• Représentation de la cave et participation à des dégustations 
 
 
Votre expérience : 
 
• Ingénieur-e Œnologue ou formation jugée équivalente 
• 5 ans d’expérience en gestion d’exploitation vitivinicole 
• À l’aise dans la conduite de collaborateurs 
• Créatif, loyal et ouvert aux changements 

Nous vous offrons la chance de rejoindre une équipe dynamique et passionnée au sein d’une coopérative ancrée dans 
son patrimoine. 

La responsabilité individuelle et l’esprit d’équipe sont inscrits au cœur de nos valeurs.  

Entrée en service : 
De suite ou à convenir 
 
 

Est-ce que nous avons éveillé votre intérêt ? 

 
Pour toute question et dépôt de candidature : 

La Cave Vevey-Montreux 
M. Pierre-Alain Cardinaux 
Président du conseil d’administration 
Av. de Belmont 28 
1820 Montreux 


