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N

1,27 kg CO.e E
par litre

(=) Total 1,27 kg COze
.
Un lltre de Agriculture 24% @l 0,3 kg CO,e
H )
VIn, c eSt Transformation 3% | 0,03 kg COze
1 '27 kg Emballage 30 2 40%* s4% QU 0,68 kg CO,e
CO.e
2 Transport 18% @ 0,23 kg COze
Supermarché et distribution 1% | 0,02 kg CO,e
Consommation 1% | 0,01 kg COze

| B |
Mrowaue | @y Impact  ADEME - Mis  jour le 15.01.2025
s

*Navarro et al., 2017
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Une
bouteille de
vin, c’est...
Source : https://alver.dz/etape.php
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Composition
(50%) 70% 15% 11% 4%

UN

environment
programme

Sand and Sustainability:
10 strategic recommendations
to avert a crisis
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F(':)NCTIONNEMENT
D'UN FOUR ELECTRIQUE

étre arrété sans risques industriels forts.

Verallia électrifie ses fours
1 four =57 millions €

ain 60% CO,

Le four électrique fonctionne 24h/24, 365j/365 sans
discontinuer sur plusieurs années (7 a 10 ans). Il ne peut pas

Traitement
de surface l

Causes
Conségquences
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Engagement

des états

LES LIMITES PLANETAIRES
2023 : 6 limites dépassées

Nouvelles

Changement pollutions chimiques

climatique

Intégrité

de la biosphere
Apprauvrissement de

Concentration
atmosphérique en

Changement
aérosols

dusage des sols

Acidification
des océans
Cycle de I'eau douce

Perturbations des
cycles biogéachimiques

9 processus biologiques, physiques et chimiques

Tozone stratosphérique

1 PAS -
DEPAUVRETE

s EAUPROPREET
ASSAINISSEMENT

CONSOMMATION
ETPRODUGTION
RESPONSABLES

@)

17 PARTENARIATS
POUR
LAREALISATION

16 PAIX, JUSTICE
{TINS‘IITUIIDNS

._‘5 DES DBJECTIFS

Y| e

2015 = Agenda 2030

Limiter a 1.5°C (réf. 1850-1900)

https://www.eda.admin.ch/agenda2030/fr/home.html

EGALITE ENTRE
LES SEXES

EDUCATION

3 BONNE SANTE
ETBIEN-ETRE DEQUALITE

INEGALITES

8 ‘TRAVAIL DEGENT INDUSTRIE, 1
ETCROISSANCE REDUITES

ECONOMIQUE

@ OBIECTIFS CbURAaIE

La bouteille
face aux ODD

6 Limites planétaires
8 ODD nég. -4 pos.

Deneulin, 2024 - Revue des cenologues

opD 7 Energie
[Tl thermique
(e importante

0oDD 8
Travail décent
& économie

Hausse colit
bouteille

Economie
linéaire

0DD 12
Consommation
responsable

— lPréIévemants

Vie aquatique

0DD 6

Can ttann utilisée pour

. fabrication

Prélavement
du sable. 0DD 15
Carnéra_k Vie terrestre |

Dégradsnon air,
aléas climatiques, etc.

CO, émis 0oDD 13
fabrication | RS G
et transport cllrnanque
Autres
polluants
Usage
W radation
qualité de I'air

0DD3
Disponibilité en eau BEEELTMETT
oDD
Industrie

0oDD 17
Partenariats
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Retour aux sources de Uhistoire

1840
Développement des
moules —verre
industriel

Viie
Conservation du
vin en tonneaux

1890

1950
Dvpt canette & »
abandon de la /
progressif du L
réemploi E
&

-3’°000
- 1970
Amphores et Echanges longues
peaux de 0 distances & marché Dvptdu
bétes . occasion plastique !
Guerres
> oo *—o
1920 Réemploi
- 100 1660 ! 879-1 880 1935 +déchets s1asislgges
Développement 18 pouteilles en Consigne sur 18%% boite métal
du verre verre pour le verre réutilisable pour la bisre 1965
> transport du vin Contenant de Rechljs o:e; r;gEoRs:tions
commodité N ,OI?. X 8
réutilisation
Sensibilisation des
consommateurs

Friedel, 2014 - Licence, 2020
Deneulin, 2025 - Revue des cenologues

11
1840 1950
Développement des Dvpt canette & "
Viie moules - verre abandon fiela (‘

Conservation du industriel progresslf Fiu E

vin en tonneaux réemploi =

e
-3’°000 1890 1970

Amphores et Echanges longues
peaux de 0 distances & marché Dvptdu
plastique !

bétes occasion

Guerres

’_

> Responsabilité des déche

Friedel, 2014~ Licence, 2020
Deneulin, 2025 - Revue des cenologues

» Bénéfices économiques aux industriels

consommateurs
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Le systeme
Bouteille de vin

Deneulin, 2025 — Revue des cenologues — A paraitre en avril
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Risques actuels
Freins au réemploi

Aléas climatiques
Hausse des prix
Concurrence étrangére
Hygiene
Administratif Fournisseurs
Co(ts et casse - craueties
Uniformisation — identité

Verrerie

WINE

Législation
Baisse ressource
(TAE & vente)

clage Vil = 200 " e )
p ;L o] 4 )
Baisse de consommatio é% Déchetterie
s | Sl
Image de la filiere —
Manque d’offres

Points de collecte - Rayures

X Consommateur.rice
Point de collecte

Energie

(prix + dispo)
Matiére premiére
Perte de marché

et colle

Législation
Complexification
Perte marché
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Gestion des flux

Bénéﬁces du Optimisation des

A -~
chaines fo)

Maintien du verre
Image
., ey \ Relation client

e
l ) (o)

5 <> o RN
@ == Verrerie
Prestataires mise

en bouteille

Réemploi ©

Economie

Emplois locaux o
s . o000 Sociale et
(réinsertion) TP Sotdaire

Impact territoire Cj%

Stockage

WINE
Fournisseurs
étiquettes

de collecte
Fidélisation

A wA . s
Réembloi R@) % \ @
Role éducation (Y 3%7 —— 1t ok
Baisse déchets %F'— ) /] %
\ | Poaizr]ee;:)el[leite Consommateur.rice
e

\ valeurs — Verreneuf
Retour simple —> Verreperdu
Deneulin, 2025 - Revue des cenologues - A paraitre > Verre réutilisé
B S |
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Standardisation bouteille
Identité nationale face concurrence étrangere

Centrage sur la qualité vin
Mutualisation des outils / collaboration <] >
Stabilité des prix des bouteilles lavées

Maintien bouteille vs autres contenants
Lien fort avec les consommateurs
= Image, contact, etc.

7 Et biend’ autres
% émergences du systeme !
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Parole aux témoins

CONSOMMATRICES

CONSOMMATEURS

Freins et motivations

17

14 ao(t =>»
5 novembre 2024

- S
_ A

Newsletter, réseaux

11.3%

19.0%

k‘) sociaux, mag. Coopération

consommateur.rice.s

Fréquence de consommation de vin

T
m

ety 50-57* =
R

B
Age :53.9ans =13

Majorité de 50-60 ans Jameis. —07b g

. . Occasionnellement

2-3 fois par mois

1 fois par semaine

2-3 fois par semaine

Quotidiennement

43.7% 55.2% 8

20

40

80 80 100 120 140 180 180 200
Nombre de répondants Pour 442 répondants

Innovino -13.02.2025

402FR-21ALL-191T

72.8%

23.7%

nnnnnnnnnn

Lieux achat

56.5% 38.7%
WINE STORE
19.1% 16.1%
Salon
Hins @
Coww)
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Une bouteille réutilisable, c’est...

55.7%
Impensable
Vieux
Peu esthétique
Rayures
Vin de garde
Vin bon marché
Compliqué
Vin de ma jeunesse
Vin & boire rapidement
Contraignant
Vin de bonne qualité
Désirable
Vin bio, biodyn., nature
Vin durable
Vin local
Une évidence
Aligné avec mes valeurs

iticulture et cenologie

une évidence alignée avec mes valeurs,d’un vin local & durable & désirable

g N 5

65.8% 48% 46.2% 27.6%
ﬂ 1.1%

27%
I sou
B e
10.2%
R
2
O em

13.1%

Parmi les idées suivantes, lesquelles associez-vous
a la bouteille de vin réutilisable ?

19

INNOVANT.E.S

CHANGIN

Avec des vigneron.ne.s...

iticulture et cenologie

Selon vous, les vigneron.ne.s qui utilisent la bouteille de vin
réutilisable, vous apparaissent comme ?

200 1 : l‘l = 80-3{100 42.31%
Vigneron.ne.s | Vigneron.ne.s

2 s conservateur.rice.s : innovant.e.s'
& i
S I |
= 1
[ 1
a | '
9 ]
o 100 I .
° | 118.55
g |
Qo
E |
2 50

o !

0 25 50 70 80 90 100

Note sur 100 - échelle continue Pour 442 répondants
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Une bouteille unique, c’est...

iticulture et cenologie

fierté des consommateurs.rices, identité visuelle aux vins suisses & focus sur le vin

" 6 o)
67.6% Y . 49.5% 43.7% @

=
Je serais géné.e que tous les domaines
viticoles aient la méme bouteille

Afin de faciliter la logistique des bouteilles, il semble nécessaire
d’uniformiser la forme et la contenance des bouteilles pour ne conserver
qu’un nombre limité de modeles et contenances pour ’'ensemble des
vigneron.ne.s Suisses.

Irréaliste, les vigneron.ne.s
n'accepteront jamais

IS

Dommage, j'aime bien |a diversité des
bouteilles de vin

Ce sera plus difficile pour les

¢ < 22.4%
vigneron.ne.s de se démarquer

De méme, une mention indiquant que la bouteille est réutilisable devra étre

Les bouteilles seront plus faciles & visible (gravure d’un logo ou autre - a créer).

ranger

37.3%

5 .
Aucune importance pour moi, la [ Quest-ce que cela vous évoque ?

bouteille est secondaire

Cela permettra de se concentrer sur le
vin pour lui-méme

43.7%

Ca donnera une unité visuelle aux vins

49.5%

suisses
Je serais fier.e que les vigneron.ne.s 87.6%
aient réussi & se mettre tous d'accord £ y
0 50 100 150 200 250 300

21

Et les rayures des bouteilles sont...

iticulture et cenologie

A force d’étre utilisées, des rayures apparaissent sur
les bouteilles. Quelle perception en avez-vous ?
150 1 | !
| H=68.2/100
| :
- ' -
2 Rédhibitoires | Attractives
S 100 1 | :
5 | |
B © | :
(4] I |
o '
® 12,449, 12.90%
g 50 1
2
6.33% 6%
ATTRACTIVES
0 1 |
o 10 20 3 40 50 6 70 8 90 100
Note sur 100 - échelle continue Pour 442 répondants
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Volonté des consommateur.rice.s, mais... RGN

L'effort global demandé est trop
important pour moi

Je ne suis pas suffisammentorganisé.e
pour cela

Je ne veux pas payer pour une bouteille
consignée

Cela va me demander trop de temps

Je n'ai pas de véhicule pour
transporter les bouteilles

Les bouteilles sont trop lourdes &
porter

Je ne vois pas l'intérét alors que le
verre se recycle trés bien

Je n'ai pas la place de les stocker
chez moi en attendant leur retour
J'ai peur que les bouteilles ne

Je ne sais pas ol sont les points de
collecte

Il n'existe pas de points de collecte
automatique 24/24

Je n'ai pas de points de collecte sur
mes trajets ou proche de chez moi
Il n'y a pas assez de points de
collecte

iticulture et cenologie

Des points de collecte...

v en nombre insuffisant

<REEMPLOI>

v’ pas sur les trajets quotidiens
E v pas 24/24

v’ dont les lieux sont méconnus

o
]
IS

®
]
B

10.0%

10.6%

11.1%

Pour vous, quels sont les principaux
freins au retour des bouteilles vides ?

19.7%

34.8%

43.7%

o

20 40 60 80 100 120 140 160 180 200

Nombre de répondants Pour 442 répondants
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Dans les bureaux de
poste

Dans les gares CFF

Dans les magasins Bio et
les épiceries

Dans les magasins
spécialisés en vin

Chez les vigneron.ne.s

Dans les déchetteries

Dans toutes les grandes
surfaces

o

Dans toutes les grandes surfaces & les déchetteries

CHANGIN

Qui souhaiteraient rapporter les bouteilles S

iticulture et cenologie

A quel.s endroits souhaiteriez-vous
retourner vos bouteilles vides ?
(merci de choisir les 2 lieux privilégiés)

321%

67.4%

50 100 150 200 250 300
Nombre de repondants Pour 442 répondants
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Un impact carbone...

Méconnu pour 54.6%

MAIS,

Innovino -13.02.2025

, une généralisation du réemploi

Une fois informés... v

Je n'ai pas d'opinion sur la
question

N ﬁ%‘ j =

jugée
v’ trés utile (46.4%)
v aindispensable (27.6%)

Trouverez-vous bien que les vigneron.ne.s
généralisent la bouteille en verre

0, Non, c'estinutile PIT)
Faux pour 25% réutilisable ?
Appl'oximat if pour 1 5% Non, ce n'est pas nécessaire [?}%
P TRIRR —| 102
Spontanément, connaissez-vous la part Qui, c'esttrés utile } 46.4%
de la bouteille en verre (quand usage , ) \
’ K Oui, c'estindispensable | 27.6%
unique) sur 'empreinte carbone d’une -
0 20 40 60 80 100 120 140 160 180 200 220

bouteille de 75 cl. de vin ?

Nombre de répondants Pour 442 répondants
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La bouteille...

* Un fortimpact carbone et environnemental
* Desrisques de pénurie de matieres premieres ET d’énergie
* Une législation qui imposera un systeme non choisi

* Une attente des consommatrices et consommateurs de vin

* Une opportunité de redorer 'image de la filiere SANS aucun
risque sanitaire et de qualité du vin

* Une opportunité de collaborer et créer une image commune de
vin durable

* Une optimisation des processus et des machines

26
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Est-ce (encore) légitime de JETER une bouteille en
verre apres une SEULE et UNIQUE utilisation ?

APRES... DEMAIN

Une Uchronie depuis 2040

st igps:.

@Phenadnre
auSeérieux 5
REVES @ DENFAIRE

[une] CS mQtég/o@

28
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rg W Hes-so /s

CHANGINS g o i

. de Gestion
iticulture et eenologie m -
”l . CHAUSA,

.

Pascale Deneulin
CHANGINS Haute école de Viticulture -CEnologie
pascale.deneulin@changins.ch
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