
 
 
 
 
 
 
 
 
Offre d’emploi : Stagiaire 100% vendanges 2023 
 
 
 
Le Domaine de la Devinière est un domaine viticole dynamique de 13,5 hectares à 
Satigny, Genève. Nous sommes en culture biologique depuis 1995. 
 
 
 
 
Entrée en fonction : Début septembre, a ̀convenir  
 
Durée du stage : minimum 4 semaines, a ̀convenir  
 
Missions : 
• Vinification et tous travaux de cave 
• Réception de la vendange 
 
Permis de conduire catégorie B, un atout 
 
Compétences : 
• Endurance physique et mentale 
• Intérêt pour la viticulture biologique 
• Implique,́ ponctuel, soigneux, autonome et intéressé 
 
 
Nous nous réjouissons de recevoir votre dossier de candidature par email :  
info@la-deviniere.ch 


