OUVERTES

CHANGINS

10h30-17h30
ENTREE LIBRE

Inscrivez-vous (facultatif) par e-mail ou téléphone: Changins

= info@changins.ch Rte de Duillier 52
Q +41223634050 1260 Nyon



FORMATIONS
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Ala recherche d’un métier de sens et de passion qui allie tradition, = ¥
innovation, nature, environnement et durabilité ? E‘ﬁ%%
Venez découvrir la diversité des formations supérieures du monde I 1 o &
de la vigne et du vin et échanger avec les étudiant-e-s et E:_J:.Fﬂ;ﬂ
enseignant-e-s.
ACCUEIL PRESENTATION
Café Changins et ses formations
@© 10h30 © HALL ®© 11h00 | 13h30 © AULA
ECOLE SUPERIEURE BACHELOR HES
Technicien-ne vitivinicole dipléme ES VITICULTURE ET ENOLOGIE

., Bachelor of Science HES-SO
BRI;VETS FEDIER'AUX
MAITRISES FEDERALES
Viticulture | Cave Viticulture | Cave
@© 11h45|12h30 | 14h15 © SALLE114 © 11h4512h30 | 14h15 © SALLE 117
MASTER VITICULTURE STAND D’INFORMATION
ET ENOLOGIE ONE-TO-ONE
Master of Science in Life Sciences Pose toutes les questions sur
HES-SO et Vinifera Euromaster I’école et ses formations
©® 11h45]112h3014h15 © SALLE 115 ©11h45 -16h00 © HALL

PORTES OUVERTES

POUR QUI ?

Etudiant-e-s & la découverte des
@ﬁ? formations de I’école et grand

public souhaitant en apprendre

davantage sur le vin.

Animations toute la journée :
découverte de la viticulture et du
vin, des laboratoires et de la réalité
augmentée.

Amateurs éclairés et
+=- professionnels : conférences
@ techniques et dégustation pour
apprendre a tous niveaux.

Pour les enfants :

ht chateau gonflable, un bar a sirops,
le film « Flow » diffusé a 15 h et
d’autres surprises.

Animations, ateliers et
conférences

©® 11h00 »16h00

Bar, dégustation
et vente de vins

O 11h00 »17h30 © BAR

Restauration
sur place

® 12h00-15h00 © BAR



