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Projet Vieillissement du Chasselas
Ce projet soutenu par la DGAV vise à améliorer les connaissance sur les
caractéristiques des vieux Chasselas. Ce travail de recherche est divisé en
deux axes principaux. Le premier axe est une étude approfondie des
propriétés sensorielles (goût, arôme, etc.) et chimiques des vins de
Chasselas ayant subi un processus de vieillissement. L'objectif est de
déterminer les indicateurs d'un vieillissement réussi et bénéfique pour la
qualité du vin. Le second axe consiste en une enquête auprès de
consommateurs. Cette enquête a pour but d'évaluer leurs préférences
gustatives en matière de Chasselas, en comparant différents millésimes, et
plus spécifiquement en cherchant à savoir si une préférence existe pour les
millésimes les plus récents.

Projet Biodiferm 
Ce projet soutenu financièrement par l’OFAG et le canton du Valais vise à
étudier l'impact de différents traitements alternatifs aux maladies fongiques
sur les microorganismes des baies et la fermentescibilité des moûts. La
biodiversité de différentes parcelles a été étudiée, notamment en fonction des
pratiques culturales. Au laboratoire, le développement de nano-vinifications en
plaques 96 puits permet d’étudier par spectrophotométrie et  cytométrie en
flux l’impact des différents traitements à la vigne sur la fermentation. Les
résultats encourageants devraient prochainement être valorisés. 
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Vins mousseux en Suisse
Les ventes de vin sont en baisse depuis plusieurs années à l’échelle
mondiale et le marché suisse ne déroge pas à la tendance. L’article
“Opportunités de développement des vins mousseux suisses” publié
dans la Recherche Agronomique Suisse, montre une consommation
croissante de vins mousseux en Suisse, ainsi qu’un intérêt des
consommateurs pour les produits locaux. Ces travaux ouvrent de
nouvelles perspectives de valorisation de la production viticole. 
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Projet CV-Vigne sol 
Ce projet porte sur l’étude de différentes couvertures végétales et
limitation du travail du sol afin de renoncer aux herbicides. 
Sur le site de Changins, des mesures détaillées de la physiologie
de la vigne, des organismes du sol, de la végétation et des
conditions physiques et chimiques ont été réalisées de 2022 à
2024. Cette étude a notamment montré que l’implantation du
couvert végétal est un défi notamment lors d’évènements
climatiques “extrêmes”. 
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Formation AGRIDEA sur l'Energie et la durabilité en cave
Agroscope et la HES SO de Changins sont partenaires pour l’organisation de
la journée de formation Agridea sur l’énergie et la durabilité en cave. Cette
formation fait intervenir des experts sur les thématiques variées telles que : la
production et la consommation d'énergie, les énergies renouvelables, la  
consommation d'eau, les solutions d'optimisation énergétiques en cave et
enfin les soutiens financiers existants. Suite à ces présentations, les
participantes et participants ont visité le Domaine de l’Orpailleur et découvert
les installations de solaire photovoltaïques mises en œuvre.
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Grandi à Lausanne et formé en sciences agroalimentaires à
l’EPFZ, mon intérêt pour la transformation des produits
naturels et le goût de la découverte m’ont conduit à une
carrière de plus de vingt ans dans l’industrie — du cacao aux
arômes, en passant par le café et le thé. Après six années
d’enseignement à la HES de Zurich, avec un focus sur
l’économie circulaire, j’ai eu l’honneur de prendre la direction
de CHANGINS le 1er octobre dernier.

Je tiens à féliciter les 15 ans de l’unité mixte de recherche (UMR) entre
Agroscope et CHANGINS. En une décennie et demie, cette collaboration a
posé les bases solides d’une recherche en viticulture et œnologie aujourd’hui
reconnue à l’échelle nationale et internationale. Je me réjouis de contribuer à
renforcer ces synergies à travers une vision partagée, un soutien actif à la
recherche et des investissements ciblés.



Envie d'en savoir plus ? 
N’hésitez pas consulter le Rapport Annuel des activités de l’UMR


